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EXP. L-2/2017

PLIEGO DE PRESCRIPCIONES TECNICAS DE LOS SERVICIOS DE LIMPIEZA Y JARDINERIA DE
MERCAOLID.

CAPITULO I: GENERALIDADES

PRIMERA. OBJETO DEL CONCURSO

El objeto del presente Concurso es la contratacidn de los servicios de limpieza y jardineria de los
pabellones, naves y demas instalaciones que configuran el poligono alimentario de la Unidad
Alimentaria de Valladolid, asi como la totalidad de viales, zonas de aparcamiento, bandas de servicio,
oficinas y demds dependencias usadas por el personal que trabaja para Unidad Alimentaria de
Valladolid S.A. (en adelante MERCAOLID).

No serd responsabilidad del adjudicatario el transporte final de todos los residuos recogidos a las
instalaciones que el Ayuntamiento de Valladolid tiene para su tratamiento.

Las empresas licitadoras deberan formalizar propuestas de organizacién del servicio con arreglo a las
necesidades y objetivos contenidos en el presente Pliego.

En las propuestas de los licitadores se deberan contemplar necesariamente los siguientes aspectos:

a) Propuestas diferenciadas y sectorizadas por areas separadas de actividad detallando la
asignacion de medios, turnos, horarios y tareas especificas.

b) Descripcién detallada del procedimiento y metodologia de limpieza y desinfeccién para
cada una de las areas o zonas incluidas en el ambito de actuacion (cldusula 2?) teniendo
en consideracidn el tipo de suelo, materiales, grado de utilizacion de las zonas...etc.

¢) Exposicion detallada de los medios mecanicos y materiales que propongan emplear
para sus tareas, indicando en su caso el nimero de vehiculos, maquinas especiales u
otros utensilios a emplear para la adecuada prestacidn del servicio.

Los vehiculos, maquinarias especializadas u otros utensilios que el adjudicatario
proponga emplear serdn los adecuados para los trabajos a realizar en sus diferentes
modalidades y de ultima generacidn, debiendo cumplir en todo momento la normativa
legal vigente, especialmente en materias de seguridad y emisiones de gases y acusticas.

Cada licitador expondra en su oferta el plan de mantenimiento de los equipos que avale
su perfecto funcionamiento a lo largo de la vida del contrato y buen aspecto exterior,
tanto en lo referente a su limpieza como a carroceria y pintura. Todos los costes de
mantenimiento, conservacién y funcionamiento del material mdvil y maquinaria
correran a cargo del adjudicatario del servicio.

d) Presentacion de procedimientos normalizados para el adecuado control y auditorfa de
los trabajos por parte de la Propiedad.

@
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SEGUNDA. AMBITO DE PRESTACION DEL SERVICIO.

2-1) Limpieza.

El dmbito de prestacidn del servicio, viene marcado por el drea acotada que tiene la Unidad
Alimentaria en general (se adjunta como Anexo | Plano General para mejor identificacién de las
instalaciones y detalle de espacios cuya limpieza corresponderd a las empresas adjudicatarias) y en
particular:

» Limpieza del Mercado Central de Pescados (una nave): zonas comunes, pasillos
centrales y laterales, muelles de carga y descarga, halls de acceso a la nave, zonas de
eviscerado, techos, rampas y aparcamientos delimitados como de uso comun.

»  Limpieza del Mercado Central de Frutas y Hortalizas (una nave): zonas comunes, pasillos
centrales y laterales, muelles de carga y descarga, halls de acceso a la nave, techos,
rampas y zonas de aparcamiento considerados como de uso comun.

* Limpieza de la Nave de Productores Agrarios: zonas comunes, pasillos centrales y
laterales, accesos, rampas, halls de acceso, muelles de carga y descarga, techos y zonas
de aparcamiento considerados como de uso comun.

= Limpieza de la Nave de Polivalencia: accesos, zonas comunes, pasillos centrales y
laterales, techos y zonas de aparcamiento considerados de uso comun.

» Limpieza de todos los viales que componen la Unidad Alimentaria.

* Limpieza de las zonas perimetrales.

* Limpieza de los accesos de la Unidad Alimentaria y basculas existentes a las entradas.
* Limpieza de todos los aparcamientos de uso publico de la Unidad Alimentaria.

» La limpieza de los aseos publicos ubicados en los Mercados y Naves de Polivalencia y
Hortelanos y espacios asimilados (duchas para transportistas, etc.).

* Lalimpieza de las oficinas del Area Administrativa de MERCAOLID, incluidos aseos.

* La limpieza de las dreas destinadas a carga y descarga y aparcamientos de las naves
particulares ubicadas en las Zonas de Actividades Complementarias “ZAC”, (bandas de
servicios) ubicados en las subparcelas n°1, n°7 y n°8 de la Unidad Alimentaria.

* Lalimpieza de exteriores de las zonas donde se ubican los almacenes de envases o0 usos
complementarios (subparcela n°5) y zonas perimetrales del punto limpio o punto de
recogida selectiva (ecoarea).

» Limpiezay desinfeccién y conservaciéon de contenedores.

* Limpiezay vaciado de papeleras existentes.

= Retirada de los residuos producidos en las zonas de uso publico y privado y transporte
al punto de destino final.

= Retirada de los residuos procedentes de la limpieza viaria asi como de las zonas
ajardinadas y transporte al punto de destino final.
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La limpieza de locales destinados a diversos servicios propiedad de MERCAOLID asi
como de los locales utilizados por los servicios de seguridad de MERCAOLID o posibles
servicios subcontratados.

Limpieza interior de las cdmaras de decomiso.

Desbrozado de zonas de acerado, viales, aparcamientos u otras zonas comunes,
excepcion hecha de las zonas ajardinadas.

Limpieza de las cabinas de control y vigilancia de los accesos.

Con cardcter extraordinario, la limpieza de la parte superior de los pdrticos de entrada
de los locales privados ubicados en los mercados y la limpieza de estructura de las
cerchas en las distintas naves, cuando asi lo requiera MERCAOLID.

Plan de limpieza de los locales vacios: Desarrollaran un plan de limpieza de puestos
vacios durante la duracién de este contrato, que garantice su mantenimiento en buenas
condiciones de limpieza.

Tras la adjudicacién debera quedar redactado el plan de limpieza, antes del 15 de enero
de 2018. La documentacidon se mantendrd actualizada y estard a disposicion de
MERCADOLID o personal asignado por él de forma digital para su control.

Fregado caliente de zonas comunes: Cada cuatro meses se procederd al fregado
especial mediante agua caliente de las zonas comunes del Mercado de Pescado y Naves
de Fruta, Hortalizas, Productores Agrarios.

Labores URGENTES. Son aquellas incidencias no descritas en el pliego que por su
naturaleza de urgencia o necesidad o bien recomendadas por los servicios veterinarios
oficiales, se realizaran con los medios disponibles en el contrato cuando se soliciten.

Limpieza de basculas de repeso instaladas en los diversos Mercados Centrales.
La empresa adjudicataria correrd con los gastos de consumibles para la correcta calidad
del servicio, que de forma orientativa serian: Jabodn friega suelos, desincrustantes, lejfa,

bolsas de basura, limpia cristales, plumeros, escobas, mangueras, ambientador, etc.

Correran a cargo de MERCAOLID los gastos derivados del jabdn lava manos, del papel
higiénico y de las toallitas seca manos.

2-2) Limpieza de redes de SANEAMIENTO

Se contempla todos aquellos servicios de limpieza de redes de saneamiento pluvial y fecal del
interior de las instalaciones, asi como del exterior.

2-3) Jardineria.

@
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Se relacionan en este apartado las labores a realizar, debiéndose considerar igualmente
incluidas en el precio ofertado, aunque no estén taxativamente sefialadas en este pliego, todos
los trabajos y operaciones que en orden Iégico y practica del buen oficio sean necesario ejecutar
o disponer.
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Se diferencian:
- Labores que han de efectuarse en las zonas verdes ajardinadas.
- Desbrocey aplicacidn de herbicidas en los solares.
- Personal para estas labores.
- Materiales y herramientas.
- Trabajos de urgencia.

Para disminuir las labores a realizar en las zonas ajardinadas, las empresas adjudicatarias
presentaran a modo de mejora, proyecto de reforma de las zonas verdes, de manera que prime
la minimizacidn de tareas sin menoscabo de quedar la zona visualmente atractiva y con aspecto
de zona verde. Para ello las empresas licitadoras presentardn proyectos de reforma, con el
maximo detalle posible.

Exclusiones.

No serd obligacién de la empresa concesionaria y por tanto queda excluido de la prestacién del
servicio:
- El transporte de los residuos a los lugares de tratamiento que posee el
Ayuntamiento de Valladolid.
- El mantenimiento y vaciado de contenedores destinados a la recogida selectiva de
residuos inorganicos incluidos en el Punto Limpio (Ecodrea) de MERCAOLID.
- La limpieza interior de los puestos o locales privados de los diversos Mercados asi
como el interior de las naves privadas asentadas en el recinto de la Unidad
Alimentaria de Valladolid.

TERCERA. HORARIOS DE ACTIVIDAD EN LA UNIDAD ALIMENTARIA

Los

horarios en que se desarrollan las ventas o actividades de manipulacion comienzan de

madrugada y suelen terminar a distintas horas. A titulo orientativo se pueden indicar los siguientes
en la actualidad:

5G5

e Mercado Central de Pescados: De 5:30h a 9:00h

(De martes a sabado incluidos).

e Mercado Central de Frutas y Hortalizas: De 5:30h a 13:00h

(De lunes a viernes inclusive).

¢ Nave de Productores Agrarios: De 5:30h a 10:00h

(De lunes a viernes inclusive).

e Nave de Polivalencia: De 6:30h a 20:00h

(De lunes a sdbados inclusive).

e Naves y Almacenes de la Zona de Actividades Complementarias (subparcelas n°1, n°s, n°7 y

n°8): 24 horas

A la vista de estas premisas, la empresa adjudicataria deberd actuar prioritariamente fuera
de los horarios de actividad vigentes en cada momento, no obstante propiciardn la
realizacion de la limpieza y trabajos de jardineria, en base a criterios de rendimiento y
eficacia. Dependiendo de los sistemas de gestidn, incluso podran proponer horarios que se
solapen con los de actividad de la Unidad Alimentaria.
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No obstante lo anterior, la empresa adjudicataria acomodara la prestacion del servicio de
limpieza a cualquier posible cambio de horarios de los diversos Mercados o sectores
incluidos en la Unidad Alimentaria o en funcién de circunstancias de naturaleza especial,
previo requerimiento de MERCAOLID.

CAPITULO Il: LIMPIEZA DE LA UNIDAD ALIMENTARIA

CUARTA. OBJETIVOS ESPECIFICOS

Los objetivos especificos del servicio de limpieza y objeto del presente pliego, son los siguientes:

e Consecucidon del mejor grado de limpieza posible de las instalaciones segin las
caracteristicas concretas de cada zona o area. Para ello se buscard en todo momento la
utilizacion mas racional de los recursos, en funcién de los niveles de suciedad y de los
niveles de exigencia especificos de cada zona.

¢ Incorporacién del uso de tecnologfas eficaces y limpias en los vehiculos o materiales de
limpieza.

e Dotaralos servicios de limpieza de una imagen tal que este servicio sea ejemplo a seguir
por el resto de usuarios de la Unidad Alimentaria.

QUINTA. DESCRIPCION GENERAL DEL SERVICIO.

El servicio integral de limpieza de la Unidad objeto del presente pliego, se compone, desde el punto
de vista operacional, de los siguientes tipos de tratamiento o planes de actuacidn:

- Unos tratamientos basicos (PLAN BASICO) programados por sectores que conforman la
estructura fundamental del servicio de limpieza y recogida. Este tipo de tratamientos
tendrdn unos niveles de exigencia prefijados por los licitadores y serdn inamovibles en
tiempo y espacio.

- Unos tratamientos complementarios (PLAN COMPLEMENTARIO) que por su grado de

especializacién y por las limitaciones zonales de actuacién que en algunos casos tienen,
constituyen el apoyo indispensable a los tratamientos basicos.

PLAN BASICO

Este plan se basa en la combinacidn de las prestaciones sistematicas del barrido, fregado y baldeo, ya
sean de forma manual, mecanica o mixta. La frecuencia serd en este caso diaria; no obstante, las
empresas licitadoras podran proponer soluciones diferentes.

Estos tratamientos bdsicos se repetiran sistematicamente, no siendo posible la modificacién de la
frecuencia ni del lugar de actuacién excepto por variaciones acordadas durante las reuniones que se
mantendran periddicamente para revisar las posibles desviaciones del servicio que pudieran surgir
por causas excepcionales.

Con objeto de verificar las desviaciones de calidad que a lo largo del contrato se puedan producir, los
adjudicatarios realizaran un balance semestral durante la duracién del contrato, con el fin de analizar
la evolucidn de la limpieza de toda la Unidad Alimentaria.

5G5 6
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Los tratamientos que se combinarédn para obtener el PLAN BASICO de limpieza de cada sector
alimentario o de los viales seran los siguientes:

Nave de Pescados

Recogida de residuos de pasillos y muelles.

Barrido y baldeo interior de la nave.

Barrido y baldeo de muelles.

Barrido y baldeo de zonas de carga.

Barrido y baldeo de zonas de influencia de la nave de pescados.

Limpieza de la red de saneamiento de la nave de pescados.

Fregado de las zonas comunes situadas en las cabeceras de la nave (halls de entrada).
Limpieza y desinfeccién de aseos publicos.

Reposicién (sin suministro) de jabdn, celulosa,..etc en bafios.

Limpieza y fregado de la zona de eviscerado.

Limpieza y vaciado de jaulas de arquetas.

Colocacidn de los contenedores y jaulas de residuos en sus posiciones asignadas en caso
de necesidad.

Nave de Frutas y Hortalizas

Recogida de residuos de pasillos y muelles.

Barrido y fregado del interior de la Nave.

Limpieza de la red de saneamiento.

Barrido, baldeo y fregado de muelles.

Baldeo de interior de nave.

Barrido y baldeo de zonas de influencia de las naves de frutas y hortalizas.
Limpieza y desinfeccién de aseos publicos.

Reposicion (sin suministro) de jabén, celulosa ...etc, en bafios.

Limpieza de rejillas interiores y exteriores.

Colocacion de los contenedores y jaulas de residuos en sus posiciones asignadas en caso
de necesidad.

Nave de Polivalencia

Barrido interior de la nave incluido sus accesos y escalera interiores.

Fregado interior de la nave.

Limpieza de rejillas interiores.

Barrido y baldeo de la zona de influencia de la nave.

Limpieza y fregado de aseos publicos.

Reposicidn (sin suministro) de jabdn, celulosa...etc, en bafios.

Colocacion de los contenedores de residuos y jaulas en sus posiciones asignadas en caso
de necesidad.

Zona de Actividades Complementarias (Subparcelas 1, 5,7y 8)

Recogida de residuos de muelles, zonas externas y bandas de servicios.

Baldeo manual o mecénico de exteriores segtin necesidades, “como minimo dos veces
alafio”.

Colocacidn de los contenedores de residuos y jaulas en sus posiciones asignadas en caso
de necesidad.
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Area Administrativa

- Limpieza diaria integral de oficinas y mobiliario.
- Limpiezay desinfeccién de aseos.
- Reposicion (sin suministro) de jabdn, celulosa ...etc, en bafios.

Viales y Aparcamientos Generales de la Unidad Alimentaria

- Barrido de aceras y calzadas.

- Baldeo de aceras y calzadas seguin necesidad.

- Limpieza del vallado interior de la Unidad Alimentaria.

- Vaciado de papeleras y contenedores.

- Colocacién de los contenedores de residuos y jaulas en sus posiciones asignadas en caso
de necesidad.

Zonas de Accesos y basculas
- Barrido y baldeo de las vias de acceso
- Limpieza de las cabinas de control y vigilancia de los accesos.
- Limpieza de aseo empleado por el cuerpo de vigilancia.

- Limpieza de zona de duchas para usuarios.

Cada uno de estos tratamientos de barrido y baldeo se utilizardan en cada zona en funcién de las
caracteristicas especificas de la misma.

PLAN COMPLEMENTARIO

El Plan Complementario de limpiezas estd compuesto por una serie de actuaciones, las cuales no
tienen por qué tener un caracter repetitivo en tiempo y lugar, pudiendo tener una carga de trabajo
variable en cada momento.

No obstante, son programables genéricamente y pueden tener dias o frecuencias concretas de
actuacion.

Para realizar este tipo de tratamientos se contard con recursos especificos independientes de los
asignados para la realizacién del Plan Basico.

Los tratamientos a que hace referencia el presente articulo serdn los siguientes:
* Nave de Pescados

- Limpieza de cristales interiores y exteriores seguiin necesidad (minimo semestral)

- Limpieza de techos y cerchas de la nave.

- Limpieza de suelos de naves y muelles con hidrolimpiadoras segun necesidad.

- Desengrasante o productos alternativos y posterior baldeo una vez a la semana. Gastos
que correran a cargo del contratista.

- Colocacidn de los contenedores de residuos y jaulas en sus posiciones asignadas en caso
de necesidad.

5G5 8
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Nave de Frutas y Hortalizas

Limpieza de cristales interiores y exteriores segin necesidad (minimo semestral).
Limpieza de techos.

Limpieza de suelos de naves y muelles con hidrolimpiadoras segtn necesidad.
Desengrasante o productos alternativos y posterior baldeo una vez a la semana. Gastos
que correran a cargo del contratista.

- Colocacién de los contenedores de residuos y jaulas en sus posiciones asignadas en caso
de necesidad.

Nave de Polivalencia

- Limpieza de cristales interiores y exteriores segtin necesidad (minimo semestral).

- Limpieza de techos.

Limpieza de suelos de naves con hidrolimpiadoras segtin necesidad.

Desengrasante o productos alternativos y posterior baldeo una vez ala semana.

- Limpieza de pérticos de los puestos o locales.

- Colocacidn de los contenedores de residuos y jaulas en sus posiciones asignadas en caso
de necesidad.

Viales y Aparcamientos Generales de la Unidad Alimentaria

- Limpieza del vallado perimetral de la Unidad Alimentaria segiin necesidad.
- Colocacion de los contenedores de residuos y jaulas en sus posiciones asignadas en caso
de necesidad.

Zonas sin edificar ni ajardinar

- Limpiezay desbroce de la zona.
Zona de accesos y basculas

- Limpieza de los fosos de basculas seglin necesidad.
Oficinas

- Fregado de suelos de oficinas 3 veces a la semana.
- Limpieza mensual de cristales.

Otras limpiezas

- Limpieza de paredes de naves segun necesidad.

- Limpiezay desbroce de hierbas de aceras y viales.

- Limpiezay adecuacion diaria del entorno de contenedores del punto limpio o ecoarea.

- Cuando sea necesario, campafa de refuerzo en época estival y Navidad, con el fin de
paliar la mayor generacién de suciedad que la Unidad Alimentaria produce.

- Limpieza de las escaleras interiores y exteriores de las naves (una vez a la semana).

- Limpieza de camara de decomisos y otros locales propiedad de MERCAOLID segun
necesidad.

- Limpieza a fondo de aseos de la Unidad Alimentaria trimestral.

- Limpiezay desinfeccién de contenedores segin necesidad.

- Limpiezas como consecuencia de fenémenos meteoroldgicos excepcionales (nevadas y
heladas), asi como el esparcimiento de sal cuando se produzcan estos fendmenos
meteoroldgicos.

mercaoli
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SEXTA. LIMPIEZA DE LA RED DE SANEAMIENTO.

Se contemplan todos aquellos servicios de limpieza de redes de saneamiento pluviales y fecales,
tanto del interior como del exterior.

Dichas tareas consistirdn en la limpieza diaria de canaletas y pozos interiores en los mercados al
objeto de impedir cualquier tipo de atasco y el paso de residuos a la red de saneamiento. En los
pozos y canaletas exteriores se retiraran diariamente los residuos sdlidos, para evitar su paso a la red
de saneamiento.

Semanalmente se procedera a la limpieza de rejillas exteriores y vaciado de canastas si las hubiere,
de todas las naves y exteriores.

Se realizardn dos limpiezas anuales, como minimo, de la red de colectores, mediante sistema de
limpieza con camién de bombeo, el cual utilizard sistemas de agua a presién y absorcion de residuos
que puedan existir en la red de saneamiento. Debiendo asumir la empresa adjudicataria las tasas de
residuos en caso de existir.

En caso de ser necesarias mds limpiezas, el coste de las mismas serd asumido por MERCAOLID.

SEPTIMA. JARDINERIA.

Dentro de las tareas de mantenimiento de jardineria se incluirdn:

A. Labores de conservacion.
B. Labores de reposicion.

A) Labores de conservacion.

5G5
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El conjunto de labores que han de realizarse para conservar las zonas verdes en perfecto estado
botédnico y ornamental, se desglosa como sigue:

1) Riego.
2) Siega.
3) Recortey poda de arbustos.
4) Aireacidny escarificado.
5) Resiembra.
6) Escarda.
7) Entrecavado y rastrillado.
8) Limpieza.
9) Abonado.
10) Tratamiento fitosanitario.
11)  Perfilado.

Todas las zonas verdes y solares existentes en la Unidad Alimentaria estaran sometidas a una
eliminacién de los residuos alli depositados diariamente. Los residuos serdn introducidos en los
contenedores adecuados.

Las anteriores labores se realizaran ajustandose a las condiciones particulares que para cada una
de ellas se detallan a continuacién y teniendo en cuenta el proyecto previo a presentar a
MERCAOLID, de cémo van a quedar las zonas ajardinadas.
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A-1) Riego.

Los elementos vegetales se regaran con frecuencia aconsejable segin la época del afio,
dependiendo de las condiciones edafo-climatoldgicas y de las especies existentes, de forma
que todos los elementos vegetales encuentren el suelo con el porcentaje de agua util
necesario para su normal crecimiento y desarrollo.

A titulo orientativo se establecen las siguientes frecuencias minimas para cada tipo de
riego:
e  Zonas ajardinadas con césped, arbolado y/o arbusto: meses de mayo a
septiembre ambos inclusive tres veces por semana; meses de abril y
octubre una vez por semana.

e Zonas ajardinadas con arbolado y/o arbusto: meses de mayo a
septiembre ambos inclusive una vez por semana; meses de abril y
octubre dos veces al mes.

e Arbolado: meses de mayo a septiembre, ambos inclusive, dos veces al
mes; meses de abril y octubre, una vez al mes.

Los riegos se realizaran mediante la utilizacién de mangueras, aspersores, difusores, etc.
Segun la textura del suelo y la naturaleza de las plantaciones a regar.

Las mangueras, boquillas, entronques y el mantenimiento de las mismas serdn por cuenta
del contratista, el agua serd por cuenta de MERCAOLID, siempre que sea un consumo
responsable.

Asi mismo el material necesario, mangueras portatiles, herramientas y otros utiles y
materiales, serdn por cuenta de la empresa adjudicataria.

Sera por cuenta del contratista la reparacion de averias, como la sustitucion de aspersores,
difusores, valvulas, tuberia u otros elementos de riego que se deterioren por su uso;
siendo sustituidos por otros similares con el visto bueno del servicio técnico de
MERCAOLID.

Correrd a cargo del adjudicatario la sustitucién de todos aquellos elementos de la red de
riego que se encuentren averiados o defectuosos, salvo actos vandalicos y demas
supuestos de fuerza mayor contemplados en la ley. MERCAOLID, previamente a la firma
del contrato revisara conjuntamente con la adjudicataria que todas las tomas de agua de la
red de riego y tomas de agua industrial estdn en perfecto estado de conservacion.

La reparacion de las averias que se produzcan deberd realizarse de forma inmediata, en un
plazo NO SUPERIOR a un DIA HABIL de haberse producido.

Cuando la averia o su reparacion produzcan desperfectos en el entorno, la empresa
adjudicataria deberd proceder a la restitucidn de la superficie a su anterior estado, ya sea
superficie ajardinada, enarenada o pavimentada.

Las fugas que se produzcan en los sistemas de riego y que no sean selladas en el plazo de 1
dia habil, generard inmediatamente penalizaciéon medioambiental.

Cualquier modificacién en la instalacién de riego, tendra que ser aprobada por el servicio
técnico de MERCAOLID.
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Se aceptara como mejora para los espacios ajardinados las siguientes que permitan dejar
las zonas visualmente atractivas y con poco mantenimiento y consumo de agua:

o Mallas anti raices y cantos rodados en ciertas zonas.
o Posibilidad de incluir zonas de césped artificial.

A-2) Siega.

Se realizara con la frecuencia precisa para que la hierba no alcance una altura tal que estética
y fisiolégicamente suponga un perjuicio para el césped.

De modo general, la altura del césped sera de 3 a 5 cm, no admitiéndose en ningln caso una
altura superior a 10 cm. A titulo orientativo se establecen las siguientes frecuencias para la
siega:

- En los meses de actividad vegetativa, una siega cada siete dias,
aproximadamente de abril a octubre, ambos inclusive.

- En los meses de parada vegetativa, una siega cada cuarenta y cinco
dias.

Después de cada siega y una vez retirados los restos que a consecuencia de la misma queden
sobre el césped, se procederd a regar la superficie segada.

Los restos de siega deberan ser retirados y tratados y gestionados como residuo organico
por la propia contrata.

A-3) Recorte y poda de arbustos, setos y arboles.

Comprende el recorte y poda de arbustos y setos en crecimiento libre o dirigido, segun
criterio del Servicio Técnico de MERCAOLID, y se realizard en la forma y época mas
conveniente para la mejor formacidn y vegetacion de las plantas; teniendo en cuenta que no
siempre serd necesaria la realizacion de algin tipo de poda, sobre todo en especies
perennifolias.

A titulo orientativo, se establecen las siguientes frecuencias para esta labor:

-Seto de Ligustrum: el brote nuevo no sobrepasard en mas de 7 cm. la altura
consolidada del seto. Se repoblardn las zonas donde falte seto.

-Para otros tipos de setos o borduras se determinara por la empresa adjudicataria con el
visto bueno de MERCAOLID, si su crecimiento deberad ser libre, 0 en el supuesto de ser
controlado, la frecuencia de los recortes. En todo caso, se mantendra el actual trazado
de los mismos, siempre que no exista otra indicacidn al respecto, corrigiendo los
desperfectos o alteraciones que por cualquier causa se originen en aquellas. Primard la
eleccidon de setos con un nivel de mantenimiento reducido y con el criterio de buena
imagen de MERCAOLID.

En general, con la realizacién de las podas se deberd conseguir el maximo nivel estético
posible, mantener la estructura habitual de la especie y estimular la emisién de ramas nuevas
controlando su potencial vegetativo.

De otro lado, las flores marchitas, por razones estéticas y fisioldgicas, deben ser eliminadas,
salvo en los casos de arbustos de frutos ornamentales.
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Los restos de podas y flores marchitas, deberan ser retirados y tratados y gestionados
como residuo organico por la propia contrata.

Labores de poda de arboles.

Esta labor se realizard siempre en la época mds adecuada y quedard supeditada a lo que se
marque en cada caso por el Servicio Técnico para cada especie, lugar y circunstancia,
sometiéndose siempre a unas normas de caracter general.

Se podaran en primer lugar las ramas enfermas, estropeadas o muertas.

La eliminacién de ramas vivas y sanas solo se justificara para aclarar la copa, para
compensar la pérdida de raices, para dar buena forma al arbol y para revitalizar arboles
viejos o0 poco vigorosos o que interfieran en el sistema de seguridad y se tengan que podar
ramas.

Se eliminaran perfectamente las ramas pequefias que estén mal dirigidas, cruzadas o
demasiado juntas, tratando de mantener la forma natural del arbol.

Se evitardn las podas muy drasticas, y sélo se efectuardn en casos muy concretos y
siempre bajo las indicaciones del Servicio Técnico.

En las calles y perimetros de MERCAOLID, se podaran también los arboles para evitar
interferencias con cables eléctricos y telefénicos, semaforos, edificios, trafico rodado, etc.,
asi como para impedir la posible caida espontanea de ramas.

En todos los casos, es fundamental efectuar correctamente los cortes y tratar
debidamente las heridas resultantes. Los cortes se realizardn al nivel de la base de la rama
a eliminar, dejando la herida enrasada por la parte que permanece. No se dejaran mufones
que sobresalgan, por constituir focos de infeccién y dificultar la cicatrizacion.

Se tendera a realizar el menor nimero posible de cortes, propicidndose los de pequefio
tamafo. Estos deberdn ser limpios y sin rebabas, para lo cual las herramientas que se
utilicen deberdn estar perfectamente afiladas y desinfectadas.

Todos los cortes cuyas heridas sean de un diametro superior a 5 cm. seran tratadas con un
producto fungicida. Su aplicacién deberd realizarse inmediatamente después de efectuada
la poda del arbol. Debera realizarse también el tratamiento de las heridas producidas por
causa accidental o las provocadas por cortes efectuados inadecuadamente en afios
anteriores.

El adjudicatario debera disponer, ademas de todas las herramientas de corte (motosierras,
hachas, tijeras, etc.) necesarias para llevar a cabo esta labor, de los medios mecanicos
necesarios para la retirada de los residuos de la poda, que deberd realizarse de forma
inmediata.

La sefializacidn necesaria para la realizacién de algunas labores y muy especialmente la de
la poda de arbolado de alineacidn, serd por cuenta del adjudicatario, que debera disponer
de todos los elementos necesarios como vallas de obra, sefales de trafico, etc., en nimero
suficiente para la correcta realizacidon del trabajo.

En cualquier caso, el tipo de sefales o vallas de obra serdn de modelo normalizado, y su
colocacidn se realizard de acuerdo con lo marcado en la ley de prevencién de riesgos
laborales.
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Los restos de podas y flores marchitas, deberan ser retirados y tratados y gestionados
como residuo organico por la propia contrata.

Se talaran y podardn con cargo al adjudicatario, los drboles y sus ramas que presenten
peligro ya sea por inclinacidn, rotura, golpes, proximidad o contacto con Compafiias de
Servicios, roces con vehiculos altos, deterioro diverso, afectacién por condiciones
climatoldgicas, accidentes y cualquier causa que implique una situacidn de inseguridad del
arbol o alguna de sus partes.

El arbolado vial accidentado se recuperard, enderezdndolo y tutorandolo, o por cualquier
otra técnica de recuperacion, utilizando las técnicas de cirugia arbdrea.

En el caso de no ser recuperable, se talard, troceard y se retirard de la via publica hasta el
lugar adecuado sin representar coste alguno para MERCAOLID.

La frecuencia de este tipo de operaciones ird en funcién de las necesidades.

A-4) Aireacion y escarificado

Para mejorar la permeabilidad del terreno, facilitando asi la penetracién del agua, el oxigeno
y los abonos que se aporten al mismo, se realizard la aireacion del césped con rodillos
perforadores o maquinas aireadoras, al menos una vez al afio, y como norma general en
primavera.

Esta operacion se llevard a cabo inmediatamente después de una siega y posteriormente, se
deberd extraer y evacuar los restos obtenidos. A continuacién de la labor de aireacidn, se
realizard un recebo con una mezcla uniforme de arena y mantillo a razén de 5 m?/ha.

Igualmente, para eliminar la capa de restos vegetales que se forma en la base del césped y
facilitar el ahijamiento de las plantas, se realizard el escarificado del césped mecanicamente
antes de la parada vegetativa invernal que, ademds debera realizarse en primavera cuando
vaya a efectuarse una resiembra.

Estas labores podran ser eliminadas si se hace un replanteamiento e inversién de las zonas
ajardinadas para disminuir los trabajos a realizar quedando las zonas visualmente atractivas
con el visto bueno de MERCAOLID.

A-5) Resiembra.

Se llevard a cabo en aquellas zonas concretas que no exijan una renovacién completa del
césped pero que, por cualquier causa, desmerezcan en su aspecto frente al resto de la zona
ajardinada, a criterio del Servicio Técnico de MERCAOLID y en funcién del plan inicial
presentado y aprobado.

A-6) Escarda.

Tendrd como finalidad la eliminacién de las malas hierbas y deberd efectuarse en cuanto
desmerezca el aspecto del terreno, o siempre que el Servicio Técnico de MERCAOLID asi lo
indique; pudiendo realizarse de forma manual, mecanica o quimica.

La escarda manual o mecanica consiste en el entrecavado de las zonas ocupadas por
arboles, arbustos y plantas de flor.

La escarda quimica se realiza mediante la aplicacién de herbicidas de baja toxicidad.
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En el caso concreto de la eliminacidn de las malas hierbas del césped mediante la utilizacion
de herbicidas selectivos, aparte de la autorizacidon necesaria para su uso, esta debe
garantizar la supervivencia de las especies utilizadas en la siembra y las demads plantas que
componen el jardin.

Cuando se trate de eliminacidn de malas hierbas y vegetacion de crecimiento espontaneo en
superficies sin plantacion (caminos, paseos, zonas de estar, terrenos utilizables pendientes
de ordenacion, etc.), y en el caso de ser utilizado algtn tipo de herbicida, este también
deberd ser de baja toxicidad.

Los restos de escarda deberan ser retirados y tratados y gestionados como residuo organico
por la propia contrata.

A-7) Entrecavado y rastrillado.

Las zonas ocupadas por drboles, arbustos, plantas de flor, etc. se entrecavaran
frecuentemente, de forma que, aparte de que no existan malas hierbas, se mantenga la
buena estructura del suelo.

La frecuencia dependerd de la época del afio, debiendo ser mayor en primavera y verano; a
titulo orientativo se establece una frecuencia minima de una vez al mes, entre los meses de
abril a octubre, y dos veces mds durante el resto del afio.

Para evitar la compactacion del suelo, todos los terrenos de cualquiera de las zonas serdn
rastrillados frecuentemente y en particular después de cada operacién de entrecavado.

A-8) Limpieza.

Se dedicard una atencién constante y meticulosa a la limpieza de todas las superficies
comprendidas dentro del perimetro de las zonas verdes objeto del contrato, y
especialmente en el interior de los propios jardines.

Esta labor consistird en la eliminacidn, tanto de la vegetacidn de crecimiento espontdneo
(malas hierbas, maleza, etc.) como de residuos vegetales (hojas caidas, restos de labores,
etc.), y de los desperdicios y basuras que por cualquier procedimiento (vaciado de
papeleras, arrastres por aire, etc.) lleguen a las zonas que son objeto del presente contrato.

También se incluye la limpieza de malas hierbas de perimetros de aceras y perimetro de la
UNIDAD ALIMENTARIA DE VALLADOLID (MERCAOLID), objeto del contrato, manteniendo
estos sin papeles y otros objetos.

Se realizard igualmente la limpieza de todo tipo de residuos u objetos que aparezcan en los
alcorques de los arboles, tengan o no su correspondiente rejilla o tapa, volviéndose a
colocar debidamente cuando exista.

En todo caso, la limpieza no se limitard al barrido, recogida y amontonamiento de las
materias indicadas dentro de la superficie a su cuidado, sino que se completard con la
retirada inmediata de todas ellas y el traslado de las mismas con medios propios o a su cargo
y dentro de la jornada del trabajo a la zona indicada, no cobrdndose ningun canon en este
caso, siempre fuera del recinto de las zonas verdes y evitando que permanezcan en la via
publica acopios de los mismos.
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Durante la manipulacién y traslado de residuos o productos de las diversas labores, no se
podra derramar parte alguna de los mismos, debiéndose tomar para ello las medidas
oportunas y en el caso que asi sucediera, el adjudicatario estara obligado a que de forma
inmediata sean retirados, quedando limpios los lugares donde se haya trabajado.

A-9) Abonado.

El abonado de los céspedes y otros tapizantes se efectuard al menos una vez al afio,
preferentemente al comienzo de la primavera, incorporandose un abono quimico a razén de
50 g/m”. La férmulay dosis del fertilizante quimico serdn establecidas por el Servicio Técnico
a propuesta del adjudicatario, dependiendo de las condiciones fisico-quimicas del suelo y del
estado vegetativo del césped; recomendandose como norma general el uso de un abono
completo especifico para césped. Todo ello en caso de seguirse respetando las dreas de
césped y que estas no se hayan transformado.

En las zonas terrizas plantadas y no ocupadas por césped u otros tapizantes que lo
impidieran, al realizar las plantaciones anuales de flor, vivaces y arbustos, se aportara abono
organico (estiércol) a razén de 0,75 Kg/m®. La superficie abonada serd de un entrecavado
con el fin y efecto de enterrar el abono.

En las plantaciones de drboles deberd realizarse un aporte en la hoya de 2 Kg. de abono
orgdnico.

Todos los abonos antes mencionados serdn aportados por el adjudicatario.

A-10) Tratamiento Fitosanitario / Tratamiento de Herbicida.

El adjudicatario quedard obligado a realizar con sus propios medios y en las fechas
oportunas los tratamientos preventivos necesarios para impedir la iniciacién o propagacion
de cualquier enfermedad o plaga que pudieran aparecer en alguno de los cultivos o en
terrenos de zonas verdes objeto del convenio, asi como aquellos otros encaminados a
combatir en su totalidad la enfermedad o plaga una vez desarrollada.

En la aplicacién de estos tratamientos se utilizardn medios, productos y procedimientos
modernos y eficaces, no tdxicos ni molestos para las personas y con baja ecotoxicidad,
adecuando las dosis utilizadas a las necesidades reales de cada caso concreto. Las horas de
tratamiento deberdn ser tales que no causen perjuicio a los operadores de la UNIDAD
ALIMENTARIA.

Todos los productos fitosanitarios y nutricionales a emplear, serdn aportados por el
adjudicatario que asimismo, deberd disponer de los sistemas de informacién técnica
adecuados para poder controlar y seguir la evolucién de los tratamientos que se propongan.

Se realizara tratamiento de herbicidas en bordes de aceras y viales, cuando exista algun tipo
de vegetacion no deseada, siendo como minimo 2 veces al afio, en primavera y otofio.

El personal que realice estos servicios deberd estar formado en la materia y con el
correspondiente carnet de aplicador manipulador de fitosanitarios.
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A-11) Perfilado.

Comprende la realizacidn mecdnica 0 manual, del recorte de los bordes y perimetros de
MERCAOLID, y perimetros de aceras, tanto exterior (bordillos), perimetros de parcelas y
limites de la propiedad incluyendo el arrancado de la parte sobrante, incluso las raices.

Esta operacidn se efectuard, a titulo orientativo, con una periodicidad minima de una vez por
mes durante los meses de abril a octubre, y una vez mas durante el resto del afio y el
ndmero de veces necesario en las zonas perimetrales donde hay instalado el sistema de
intrusién con sensores infrarrojos.

En todo caso se mantendra el actual trazado de los perfiles en las diferentes zonas, siempre
que no exista otra indicacién al respecto, corrigiendo los desperfectos o alteraciones que
por cualquier causa se originen en aquellos.

Se pondrd especial atencidn en el perfilado y repaso y malas hierbas en las zonas donde
existan barreras perimetrales de proteccidn y seguridad, donde las malas hierbas interfieran
el funcionamiento de las barreras fotoeléctricas o sistemas de seguridad.

B) Labores de reposicién.

Estas labores consistiran en la sustitucidn o renovacidon de plantas permanentes o de
temporada, vivaces, arbustos, arboles, zonas de césped, etc., que hubieran perdido o
mermado considerablemente sus caracteristicas ornamentales o bien que su precario estado
botdnico haga prever tal situacion para un futuro préximo.

Estas labores serdn a cargo del adjudicatario en su totalidad, cuando la muerte o precario
estado de las plantas sea por causa de:

- Anomalias de riegos por carencia, deficitaria, retraso, dotacién inadecuada o
aplicacion incorrecta, o cuando por roturas en instalaciones no se pongan a
disposicidon del Servicio otros sistemas de riego.

- Anomalias en tratamientos fitosanitarios por: carencia, deficiencia, retraso,
aplicacién inadecuada o incorrecta.

- Cualquier otra causa imputable a la empresa conservadora.

La empresa adjudicataria deberd mantener y reponer las plantas, setos, césped, etc. en
funcién del plan que haya sido presentado en el concurso y posteriormente haya sido
aprobado por MERCAOLID.

OCTAVA. PERSONAL.

Las empresas licitadoras indicaran en sus ofertas, el personal que dispondrdn en la gestion de la
limpieza y jardineria de la Unidad Alimentaria, para realizar cada una de las siguientes funciones:

o Direccién, Administracién y mando.
o Mantenimiento y conservacién de maquinaria.
o Personal en puestos de trabajo de prestacion directa del servicio.

La empresa concesionaria contard con el personal de direccion (responsable del servicio), de mando
necesario para controlar y dirigir los trabajos de limpieza objeto del Concurso.

3
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Unidad Alimentaria de Valladolid S.A. no tendra relacién laboral, juridica ni de otra indole con el
personal de la empresa adjudicataria, ni durante el plazo vigente del contrato, ni al término del
mismo.

El adjudicatario vendra obligado a cumplir con la legislacidn laboral vigente y en particular en materia
de Seguridad Social y Prevencidn de Riesgos Laborales.

En todo caso, MERCAOLID se reserva el derecho a exigir al adjudicatario, en cualquier momento de la
vigencia del contrato, la sustitucidon de personal asignado al servicio cuando, a criterio razonado y
justificado de MERCAOLID o por actitud incorrecta de los trabajadores asi lo estime conveniente.

En caso de enfermedad, vacaciones u otras ausencias el adjudicatario se compromete a realizar las
sustituciones de forma inmediata con personal que desarrolle el trabajo en las mismas condiciones
que la persona ausente, debiendo comunicar a los responsables de MERCAOLID con antelacién los
datos del nuevo trabajador.

En el ANEXO ll, se incluye la relacién del personal que actualmente presta servicio en la Unidad
Alimentaria y que deberd ser subrogado por el licitador que resulte adjudicatario del servicio. En

dicho listado figuran todos los datos necesarios para poder confeccionar la oferta de forma correcta.

Responsabilidades generales de los adjudicatarios en relacién con la plantilla.

El adjudicatario tendrd las siguientes obligaciones con su plantilla:

- Laafiliacién y cotizacién de la seguridad social del conjunto del personal adscrito a la contrata.
El adjudicatario presentara mensualmente, junto con las relaciones valoradas de los trabajos
realmente ejecutados, la siguiente informacion, relativa y concreta de cada uno de los
contratos adjudicados:

o Los TC2 confeccionados exclusivamente con el personal asignado a los distritos de
cada contrato.

o Los certificados acreditativos de estar al corriente de los pagos a la Seguridad Social
de toda la plantilla de la contrata.

- El adjudicatario sera responsable de que todos los trabajadores afectos a los servicios vayan
en todo momento perfectamente uniformados y en éptimas condiciones de aseo y decoro.

Para ello, la empresa facilitard a sus trabajadores el tipo de uniforme adecuado a cada tipo de
servicio y época del afo (verano o invierno), el cual cumplird con lo establecido en la
legislacion vigente en materia de Seguridad y Prevencion de Riesgos Laborales.

Asi mismo, la empresa adjudicataria debera dotar adecuadamente a todo su personal de los

equipos de proteccién individual (Epi) y colectivos necesarios en cada momento para el
correcto desarrollo de los trabajos.

NOVENA. PLAN DE LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO DE JARDINERIA.

En la oferta, el licitador debera presentar el plan de tareas que como minimo deberd contener los
apartados que se indican a continuacidn:

1°) Deberan describirse detalladamente las acciones concretas a desarrollar, las zonas sobre las
que se realiza, los responsables de su ejecucidn, los procedimientos de limpieza empleados
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asi como la maquinaria, frecuencia, utensilios y productos utilizados en cada una de las
tareas. De todas las acciones realizadas se llevara un registro de vigilancia de su ejecucion
por escrito y deberd notificarse esta informacion de forma digital. Debera implantarse un
sistema de gestion informatizado para el control de presencia de los operarios, que podra
ser verificado por personal de MERCAOLID, para realizar auditorias internas aleatorias.
Ademads se presentaran fichas técnicas y de seguridad de los productos utilizados,
detallando el protocolo de almacenamiento adecuado.

Deberdn describirse procedimientos de Control y Verificacién en relacién al cumplimiento
del Plan de Limpieza, indicandose las personas responsables del control y la verificacidn,
cémo se controla, cudndo se controla, qué medidas correctoras se aplican en el caso de no
conformidad y qué registros o fichas se cumplimentan en relacidn a las tareas efectuadas,
los controles o vigilancias, las verificaciones y las medidas correctoras aplicadas.

Plan de mantenimiento de maquinaria y equipos:

3-1) Descripcién del material mévil.

Los licitadores deberan hacer constar expresa y detalladamente el material que propongan
adscribir, indicando el nimero de vehiculos y maquinas especiales o utensilios en funcién
de los diferentes tipos de servicios que han de efectuar. También indicaran el nimero de

unidades que quedan adscritas en cada momento como material de reserva.

No podra entorpecerse el desarrollo del servicio por averias u otros factores, debiéndose

mantener en todo momento la calidad y horarios de los servicios fijados en la oferta.

El nimero de vehiculos que el adjudicatario proponga adquirir en su oferta se entiende a
riesgo y ventura, viéndose obligado a incrementar el nimero de los mismos en caso de no
ser suficientes para alcanzar el nivel de servicio propuesto en su oferta, sin ningtn tipo de

contraprestacién econémica por parte de Unidad Alimentaria de Valladolid S.A.

El material ofertado por los licitadores serd minuciosamente descrito, con aportacién de
planos, croquis, fotografias y cualquier otro elemento que pueda aportar un mejor

conocimiento del mismo.
De forma informativa la maquinaria actual en el servicio es el siguiente.

e Barredora Diésel de exteriores.

e Barredora eléctrica.

e Fregadora eléctrica.

e Hidrolimpiadora de agua caliente.

3-2) Caracteristicas de los vehiculos.

Los vehiculos que aporte el o los adjudicatarios seran de primer uso, y adecuados para la
limpieza de las dreas de la Unidad Alimentaria y de la recogida de los residuos en sus
diferentes modalidades. Se adaptaran perfectamente a la estructura de las vias que

componen el drea objeto del presente Concurso.

Todos los vehiculos deberan disponer de los medios mds modernos de seguridad de cara a
los trabajadores y al publico, tanto en el proceso limpieza y recogida como en el transporte

hasta los puntos de destino final.
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Los vehiculos, sea cual sea el sistema de carga, serdn de la tecnologia mas avanzada y
estaran considerados de ultima generacidn.

Los vehiculos propuestos deberdn cumplir en todo momento la normativa vigente, en
materia de carga maxima por eje, tara, peso mdximo autorizado y demds contenidos sobre
vehiculos de traccién mecanica.

3-3) Mantenimiento de los vehiculos.

Cada licitador aportara en su oferta el plan de mantenimiento de la maquinaria que avale
su perfecto funcionamiento a lo largo de la vida del contrato.

En todo momento los vehiculos deberdn tener un buen aspecto exterior, tanto en lo
referente a limpieza como a carrocerifa y pintura.

Todos los costes de mantenimiento, conservacion y funcionamiento del material mdévil
correrdn a cargo del adjudicatario del servicio.

El licitador indicara en su oferta los equipos de reserva, de su propiedad que dispondrd
para desarrollar las tareas objeto de este contrato cuando los equipos “titulares” adscritos
no estén operativos.

Se dispondrd de los recambios necesarios para la sustitucion y reparacion de averias que
sufriesen los vehiculos y equipamientos adscritos a los servicios.

No obstante, el servicio a realizar nunca podrd verse mermado y en caso de averia deberd
sustituirse por otro vehiculo o maquinaria en un plazo maximo de 24 horas.

3-4) Caracteristicas medioambientales.

Toda la maquinaria y vehiculos deberdn ir dotados de los dispositivos apropiados basados
en tecnologias modernas y adecuadas, de manera que cumplan la normativa vigente en
cada momento en materia de emisidn de humos y ruidos a lo largo de toda la vigencia del
contrato.

Se valorardn especialmente aquellas ofertas en los que los vehiculos utilicen motores
adecuadamente disefiados y ajustados para la utilizacion de combustibles no
contaminantes.

3-5) Descripcion del material de Jardineria.

El material minimo exigido para prestar el servicio de jardineria ser3 el siguiente:
e Cortacésped
e (orta setos
e Desbrozadora
e Serrucho, Tijera
e Rastrillo
e Cepillos
e Mangueras
e Extensible para llegar a ramas altas.

Plan de formacién del personal: Se garantizard que todo el personal implicado conoce sus
funciones y los procedimientos desarrollados en el plan de limpieza y dispone en todo
momento de la informacién y/o formacidn necesaria para llevar las tareas encomendadas.
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5°)  Plan de limpieza de locales vacios: Desarrollardn un plan de limpieza de puestos vacios o
que se vacien durante la duracidn de este contrato, que garantice su mantenimiento en
buenas condiciones de limpieza.

6°) Plan de limpieza de las redes de pluviales y saneamiento: Deberdn describirse
detalladamente las acciones a desarrollar, los procedimientos a emplear, asi como la
maquinaria, frecuencia y utensilios a utilizar.

7°)  Plan de mantenimiento de jardineria: Plan que se ejecutard conforme a lo establecido en la
Clausula Séptima del presente Pliego.

8°) Plan de colaboracién con la empresa encargada de la gestion del Punto Limpio de
MERCAOLID (Ecodrea). Con la finalidad de alcanzar los objetivos de la Estrategia
Comunitaria para minimizar la produccién de residuos, maximizar su valoracién -
separacién y minimizar la eliminacion (vertido).

Se debera disefiar un plan de ayuda o colaboracién con la empresa encargada de la gestion
del Punto Limpio (Ecodrea) de MERCAOLID: acciones, coordinacién de actuaciones, planes
de colaboracién,.... etc.

DECIMA. PRESTACIONES DEL ADJUDICATARIO

Por parte del contratante se pondra a disposicién de la empresa adjudicataria, si esta asi lo requiere,
un local o espacio para almacén de equipos y herramientas empleadas en la prestacion de los
servicios.

MERCAOLID facilitard y se hard cargo de los gastos correspondientes al suministro de agua y energia
eléctrica necesaria para el desarrollo de las actividades objeto de este pliego.

DECIMOPRIMERA. SUPERVISION DEL SERVICIO

El servicio de limpieza sera supervisado por el personal designado por MERCAOLID a tal efecto.

Para ello se presentarda un parte diario de limpieza en el que se recojan todas las actividades
realizadas y cualquier incidencia que afecte al servicio, maquinaria empleada o de personal.

Asimismo se presentara una planificacion trimestral en la que se expresen los dias concretos en que
se ejecutaran los distintos servicios de frecuencia no diaria.

Mensualmente se presentara a la Direccion Técnica de MERCAOLID el estadillo adecuado, en el que
se refleje la ejecucién o no de los servicios diarios requeridos y en qué dia se ejecutardn los servicios
de periodicidad no diaria, con expresién de porcentaje efectuado en caso de que no se haya hecho la
totalidad.

Mensualmente se realizard una reunion de seguimiento del servicio en la cual se trataran temas de
calidad y cumplimiento del servicio y se elevard la correspondiente acta.

@
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En caso de deficiencias o incidencias detectadas por los responsables de MERCAOLID y previa
consulta con los responsables de la empresa adjudicataria, se adoptaran las pertinentes acciones
correctoras de obligado cumplimiento para la empresa adjudicataria.

Anualmente el adjudicatario deberd aportar las fichas técnicas de todos los productos utilizados para
la limpieza y en todo caso, con ocasidn de la introduccién de cualquier otro nuevo producto. Dichos
productos serdn de cuenta del contratista.

MERCAOLID a través de su personal técnico, ejercera la funcién inspectora del Servicio. En ejercicio
de tal facultad, podra dictar cuantas disposiciones redunden en la mejora del Servicio, de obligado
cumplimiento por el adjudicatario, sin perjuicio de los derechos que le amparan conforme a los que
establecen los pliegos que rigen esta licitacion y la normativa general aplicable.

CAPITULO IV: SEGURIDAD Y SALUD.

DECIMOSEGUNDA: PREVENCION DE RIESGOS LABORALES

Dado que los servicios a los que se refiere el presente Contrato se realizan en espacios publicos,
utilizados por los operadores y ptblico en general y que para la prestacion de los mismos se utilizan
vehiculos y medios mecdnicos, asi como de personal que utiliza diferentes herramientas y maquinas
para la realizacidn de sus tareas, hacen que este apartado de seguridad deba ser muy tenido en
cuenta en el disefio y desarrollo de los servicios con el fin de minimizar los riesgos inherentes a la
realizacion de los mismos.

A este efecto la empresa licitadora debe cumplir con las exigencias de la Ley 31/95, de Prevencién de
Riesgos Laborales Cuerpo Basico de Garantias y Responsabilidades. Asimismo deberd cumplir con las
normas reglamentarias (Reales Decretos, guias técnicas,... ) que segln el art. 6 de la Ley 31/95 serdn
las normas que fijan y concretan los aspectos mas técnicos.

La empresa adjudicataria aplicara las medidas que integran el deber de prevencidn previsto en el art.
14 de la Ley de Prevencién de Riesgos Laborales. Los elementos de proteccidn colectivos e
individuales deberdn cumplir con la normativa vigente. Ademds tendrdn que mantenerse en buen
estado de conservacién los medios auxiliares, la maquinaria y las herramientas de trabajo.

En caso de que los trabajos que realice la empresa contratista conlleven actividades o procesos
peligrosos o con riesgos especiales, y/o en caso de que los riesgos puedan verse agravados o
modificados en el desarrollo de dichos trabajos por la concurrencia con otras operaciones, la
empresa adjudicataria debera garantizar y acreditar la presencia en los trabajos del correspondiente
recurso preventivo, de acuerdo con lo establecido en el art. 22 bis del Reglamento de los Servicios de
Prevencion (Real Decreto 39/1997).

Evaluacion de Riesgos y Planificacion de Actividades.

Para eso el licitador debera aportar:

* Proyecto de evaluacién de riesgos laborales.
Procedimientos que el licitador utilizard para el seguimiento y control de medidas
preventivas (control e investigacion de accidentes e incidentes, evaluacién de riesgos y
planificaciéon preventiva, auditorfas internas, actuacién en caso de emergencia,
subcontratacidn de servicios, comunicado de accidentes...).

mercaoli
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La empresa adjudicataria, recibira informacion sobre las medidas de emergencia a tener en
cuenta en los Centros de Trabajo/ Instalaciones a los que accederan los trabajadores objeto
del presente Pliego de Prescripciones.

* Plan de formacion e informacién en Prevencion de Riesgos Laborales.
La empresa adjudicataria garantizard la adecuada formacion y adiestramiento de su personal
en materia de Prevencién de Riesgos Laborales y Primeros Auxilios, dando cuenta
documentalmente de las acciones llevadas a cabo para ello.

DECIMOTERCERA: COORDINACION DE ACTIVIDADES EMPRESARIALES.

En cumplimiento del Real Decreto 171/2004, MERCAOLID dentro de su Sistema de Gestion de la
Prevencidn de Riesgos Laborales, implantara un Procedimiento para la Coordinacién de Actividades
Empresariales, cuya aplicacién es el medio de coordinacidn prioritario para las contrataciones de
servicios. Su cumplimiento se considerard obligatorio para la empresa adjudicataria.

Teniendo en cuenta las caracteristicas de los trabajos objeto de este Pliego, y para garantizar la
seguridad y la salud en el trabajo de todas las personas que intervengan en los mismos, el
adjudicatario seguird las instrucciones que a tal efecto determinen los responsables de Prevencidn
de Riesgos Laborales.
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Unidad Alimentaria de Valladolid
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DETALLE DE SUPERFICIES OBJETO DE CONTRATO
SUPERFICIE DE LA PARCELA: 116.543 m’

MERCADOS CENTRALES 74.470 m”
ZONA DE ACTIVIDADES COMPLEMENTARIAS (Z.A.C.) 42.073 m’
SUBPARCELA N°1 17.799 m
SUBPARCELA N°2 9.369 m’
SUBPARCELAN°3 9.985 m’
SUBPARCELAN® 4 25.275 m’
SUBPARCELAN® 5 2.022 m’
SUBPARCELA N° 6 770 m?
SUBPARCELAN°7 4.514 m?
SUBPARCELA N° 8 2.017,5m?
VIARIO 32.943 m?
ZONAS VERDES 3.096 m’
APARCAMIENTOS 8.752,5 m’

TOTALPARCELA ..o 116.543 m?

Corresponderia a la empresa adjudicataria la limpieza de los siguientes espacios comunes:

SUBPARCELA 1 (MICROPOLIGONO ALIMENTARIO)

o  Z0Na de Carga-DESCArEA «.cccueuereueereururururmeneueneeeeeseseststststsssassssseesessstsesessssssenensanes 5.557 m”
®  Z0NA dE APArCAMIENTO weeuvreeerereeeeereeeesesseeesteseeseseeneesetenesesessessesessensesessensesessenses 259,75 m’
®  Z0N2 A8 ACEIAAOD c.ueeeeereuererereereeee et seete e set et estese e ssesssease e ssense e sneesesneneenssneneen 798,25 m’

SUBTOTAL ..ot 6.615m’

SUBPARCELA 2 (NAVE DE POLIVALENCIA)

e Zona de Carga-DESCarga ....uiisinisiiiiniscniciiisistsssssssssssss e ssssssssssssssssssssssensasanes 3.294 m’
I o) - I L= Y= - e (o RO 876 m’
o Superficie de Pasillos.....c.ccucerrerinrinireiiiniiiintict st sreseaaes 490 m*

SUBTOTAL ..o 4.660 m’

SUBPARCELA 3 (NAVE DE PESCADOS)

o Z0na de Carga-DESCarga ....ivivsisismininisisicsisisiisistsssssssasassssssssssssssssssssssssssnsases 4718 m’
e Superficie ocupada POr MUEIIES ......coueeeeeruiererieeirtee ettt e 1.550,5 m’
o 70N dE PASIllOS..ccurimiiirririiicirtitietnt ettt et saessa s ens 964m”

SUBTOTAL ... | 7.232,5M°

cTRLLENLN II.I.
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SUBPARCELA 4 (NAVE DE FRUTAS Y HORTALIZAS)

o Zona de Carga-DeSCarga .....coumeeririiiiieseeninisiniinsresesessssssse s ssenssessssssssssssasanns 11.904 m’

o Superficie de MUElIES.......couiiiriieiiictct s 3.732m’

o Z0Na de PASIllOS c.coueuiiitiniiitc s 3.154m’

e Edificio Administrativo (Oficinas y pasillos) ....c.coeeeeeveviveiii et iiiin e 550 m’

SUBTOTAL .......coooomooiooee oo | 19,340 M7

LAS SUBPARCELAS 5 ( Edificios de Envases y Embalajes) y N° 6 (Estacion de Servicio)

e Lalimpieza de estas zonas corresponderd a las empresas usuarias.
SUBPARCELA 7

o Zona de Carga-Descarga Y acerado ....eeeeeeeercrercscmcmenrurrenensussescsesestsesesesnssescncnes 1.243m’
SUBPARCELA 8

o  Z0na de Carga-DESCarga ... c..cccoereeermrerurisueseseneseeccccsssssesesessasassessssassssenes 792 m’
VIARIO ....oovveemmmmaneeeamesssssa e sessesssses e ssessss e sessss e sssnss e e 32.943 m’
ZONAS VERDES .....covecuummaamereereeseesmasseesiasesmasssessssesssnssesssssssessesssessesssesasmassssssssssessmasesees 3.096 m”
APARCAMIENTOS ..ottt sttt sttt st s s s sa e s s e s b s sabe st s snae s 8.752,5 m’

RESULTADO FINAL

SUBPARCELA SUPERFICIE SUPERFICIE CUYA LIMPIEZA
TOTAL CORRESPONDE A LA EMPRESA
ADJUDICATARIA
SUBPARCELA 1 17.799 m* 6.615 m”
SUBPARCELA 2 9.369 m” 4.660 m*
SUBPARCELA 3 9.985 m’ 7.2325m’
SUBPARCELA 4 25.275 m’ 19.340 m*
SUBPARCELA 5 202m’| e
SUBPARCELA 6 770 m*| e
SUBPARCELA 7 4.514 m’ 1.243 m*
SUBPARCELA 8 2.017,5 m’ 792 m*
VIARIO 32.943 m’ 32.943 m’
ZONAS VERDES 3.096 m* 3.096 m’
APARCAMIENTOS 8.752,5m’ 8.752,5m’
TOTAL 116.543 m° 84.674 m*
SGS 26
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ESTUDIO DETALLADO DE ASEOS EN LA UNIDAD ALIMENTARIA

5G5

1.

NAVE DE PESCADOS - ASEOS COMUNES

Superficie / unidades

o Caballeros.....ccceceuieiiieiniieeinerececenennnen

30,12m’ (bafio) + 3,75m’ (vestibulo)

o Aparatos:

Inodoros .............
Lavabos. .............
Urinarios .............

6 Uds.
9 Uds.
8 Uds.

LI Y -1 3 o] - L PPN

11,13m’ (bafio) + 6,70m’ (vestibulo)

o Aparatos:

Inodoros .............
Lavabos..............

3 Uds.
3 Uds.

e Aseoconduchas..........coeeviiiiiiienenennnn...

6,57 m>

o Aparatos:

Lavabos. .............

Platos de ducha.....

1Ud.
1Ud.

2. NAVE DE FRUTAS - ASEOS COMUNES

Superficie / unidades

o  Caballeros ....cceceeeeueeveereeneceneeeneececenennnee

30,12m’ (bafio) x 2 = 60,24m’
3,75m’ (vestibulo) x 2 = 7,50 m’

o Aparatos:

Inodoros .............
Lavabos..............
Urinarios .............

12 Uds.
18 Uds.
16 Uds.

LI Y -1 2 o] - L PPN

11,13m’ (bafio) x 2 = 22,26m”
6,70m’ (vestibulo) x 2 = 13,40 m’

o Aparatos:

Inodoros .............
Lavabos. .............

6 Uds.
6 Uds.

e Aseoconduchas..........covvvvviiiiivnnenennnnnn.

6,57 m* x2=13,14m’

o Aparatos:

Lavabos. .............

Platos de ducha.....

2 Uds.
2 Uds.

27
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3. NAVE DE HORTELANOS -

ASEOS COMUNES

Superficie / unidades

o Caballeros....ccceceeeeiieneeeiceeeenceececeencenne

30,12m’ (bafio)
3,75m?’ (vestibulo)

o Aparatos:

e |nodoros............. 6 Uds.
e lavabos.............. 9 Uds.
e  Urinarios ............. | 8Uds.
D Y-V 1o ) - - S 11,13m’ (bafio)
6,70m’ (vestibulo)
o Aparatos:
e |nodoros............. 3 Uds.
e Lavabos.............. 3 Uds.
e Aseoconduchas............ccoiiiniiiiiiiicns | 657 m?
o Aparatos:
e lavabos.............. 1 Ud.
e Platos de ducha.... 1Ud.
4. SERVICIOS ADMINISTRATIVOS superficie / unidades
ASEOS COMUNES P
o  Caballeros ....cccceveeueeceererneceeeeeneececenenenee 18,44m2
o Aparatos:
e Inodoros............. | 4Uds.
e Lavabos.............. 3 Uds.
e Urinarios ............. | 4Uds.
LI Y -1 2 o] - L PPN 19,50m2
o Aparatos:
e Inodoros............. 3 Uds.
e Lavabos.............. | 5Uds.
e Aseominusvalidos ..........coeevvivieiieininnnnn . 3,95 m2
o Aparatos:
e Lavabos.............. 1 Ud.
e Inodoro.......eeuwe... | 1 Ud.
5. EDIFICIOS DE ESQUINA Superficie / unidades
®  SUPErfiCi..ccueeeeiieiieiiieiie e v e e 15,90m>
o Aparatos:
e [nodoros............. 3 Uds.
Lavabos.............. 3 Uds.
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5G5

6. NAVE DE POLIVALENCIA Superficie / unidades
e Aseojuntoaescalera.......ccecceevnervinnennn 8,58m>
o Aparatos:
Inodoros ............. 1 ud.
Lavabos.............. 1 ud.
Platos de ducha .... 1ud.
o  AsSe0 deSENOras ....cceceeeeeeeceerecocacncns 11,10m>
o Aparatos:
Inodoros ............. 2 Uds.
Lavabos. ............. 3 Uds.
e Aseodecaballeros..........coceeveiiiiiiill. 33,86m°
o Aparatos:
Inodoros ............. | 5Uds.
Lavabos. ............. | 5Uds.
Urinarios ............. | 5Uds.
7. ASEO DE VIGILANCIA Superficie / unidades
10m”
o Aparatos:
Inodoros.............. 1 Ud.
Lavabos. ............. 1Uud.
Ducha.......vveeuenn. | 1 Ud
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ANEXO II: LISTADO DE PERSONAL SUBROGABLE LIMPIEZA

Fecha de los datos aportados: octubre 2017

PERSONAL  CATEGORIA ANTIGUEDAD SALARIO FEUSES % JORNADA
BRUTO ANUAL  ANUALES

ENCARGADO o
1 GENERAL 25/12/1997 Q) 2.469,92€ 100%
1 LIMPIADORA 21/03/2001 Q) 40%
1 ESPECIALISTA 25/06/1999 Q) 100%
1 ESPECIALISTA 16/01/1998 ) 100%
1 ESPECIALISTA 18/08/1998 ) 100%

(1) Segin Convenio Colectivo de Limpieza de Edificios y Locales de Valladolid.

* Datos facilitados por la Subcontrata actual, MERCAOLID no se hace responsable de la
veracidad de dichos datos.
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